Universalpfanne
Artikel-Nr. 18.211.22

e Universalpfanne @ 46 cm
e aus emailliertem Stahl
e fUr Paellg, Risotto, Kuchen, GemUsepfanne etc.

Rezepte:
g Pouletgeschnetzeltes mit R eis (52.67 KB)

Beschrieb:

Die Universalpfanne besteht aus emailliertem Stahl. Die Emaillierung verhindert ein
Ubermassiges Ankleben der Produkte, I8sst sich sehr leicht reinigen und bietet Schutz vor
Kratzern sowie dusseren Einflissen. Die Universalpfanne eignet sich beispielsweise fUr Paellqa,
Risofto und Gemusepfanne.

Anwendung:

Reinigen Sie die Universalpfanne vor dem ersten Gebrauch mit Wasser. BerUhren Sie das
ZLubehoér wahrend der Verwendung auf dem Grill nur mit Grill-Handschuhen. Stellen Sie die
Universalpfanne in heissem Zustand nicht auf brennbare oder hitzeempfindliche Oberfldchen.

Benutzung der Universalpfanne in zwei Positionen méglich:

Grosser Trichter: Vulkanposition

Grillrost: entfernen und Pfanne direkt auf den grossen Trichter stellen
Deckel: offen und geschlossen je nach Anwendung

Grosser Trichter: Normalposition
Grillrost: einsetzen und Pfanne auf Rost legen
Deckel: geschlossen

Reinigung:
e Lassen Sie die Universalpfanne auskihlen
¢ Verwenden Sie eine BUrste aus Edel-Stahlwolle/Edelstahl-Topfreiniger oder ein
Topfschwamm aus Nylon und Seifenwasser fUr die grindliche Reinigung
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