Back- und Kuchenblech

Artikel-Nr. 18.211.41

e (J30cm

e aus antihaft-beschichtetem Stahl

e flr Frichtekuchen, Quiches etc.

e ausgerichtet auf rund ausgewallte Teige
Rezepte:

B Speck-Lauchkuchen (52.86 KB)

Beschrieb:

Das Back- und Kuchenblech besteht aus hochwertigem Stahlblech inklusive einer Antihaft-
Beschichtung. Die Antihaft-Beschichtung verhindert ein iberméssiges Ankleben der Produkte und es
lasst sich daher sehr leicht reinigen. Der perforierte Boden sorgt flr eine optimale Wéarmeverteilung
und ermdglicht daher ein gleichméssiges Backen. Zusétzlich verleiht dies Threm Gericht einen herrlich
knusprigen Boden. Das Back- und Kuchenblech eignet sich fur die Zubereitung von verschiedensten
Frichtekuchen ebenso Quiches und vielem mehr.

Anwendung:

Reinigen Sie das Back- und Kuchenblech vor dem ersten Gebrauch mit Wasser. Beruhren Sie das
Zubehdr wahrend der Verwendung auf dem Grill nur mit Grill-Handschuhen. Stellen Sie das Back- und
Kuchenblech in heissem Zustand nicht auf brennbare oder hitzeempfindliche Oberflachen.

Benutzung des Back- und Kuchenblechs immer in folgender Position:
Grosser Trichter: Normalposition

Grillrost: einsetzen und Back- und Kuchenblech auf Rost legen

Deckel: geschlossen

Reinigung:
e Lassen Sie das Back- und Kuchenblech auskiihlen.
« Verwenden Sie ein Reinigungstuch und Seifenwasser fir die grindliche Reinigung (benutzen
Sie keine Reinigungsbirste fur die Reinigung)
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